
Repas de Noël
Dimanche 25 décembre à midi

[Menu 110 euros]

Canapés

• • •

Sardine en boîte / Escabèche
Agrume / Salicorne

• • •

Gnocchi d’escargots / Pain à l’ail
Bouillon vert

• • •

Barbue / Topinambour
Truffe Mélanosporum / Blanquette chicorée

• • •

Cerf / Chou rave / Pomme / Tatin / Myrte

• • •

Beaufort / Grattons

• • •

Fruit exotique / Raviole / Herbes fraîches

• • •

Glace mascarpone / Caramel de grué
Tuile croquante

Jour de l’An
Dimanche 1er janvier à midi

[Menu 120 euros]

Canapés

• • •

Oursin / Courge
Pamplemousse / Amarante

• • •

Poireaux / Œuf mimosa
Truffe Mélanosporum / Vinaigrette pain brûlé

• • •

Saint Jacques / Carottes fermentées
Hollandaise miso de pois chiche

• • •

Pigeon / Tourte / Foie gras fumé
Choux vert / Coing épicé

• • •

Vacherin / Chèvre frais / Herbes / Prune

• • •

Poire / Mélisse / Cédrat

• • •

Orge maltée / Cacao / Whisky

Saint Sylvestre
Samedi 31 décembre le soir

[Menu 150 euros]

Canapés
• • •

Oursin / Courge
Pamplemousse / Amarante

• • •
Poireaux / Œuf mimosa

Truffe Mélanosporum / Vinaigrette pain brûlé
• • •

Ormeaux / Barbecue / Pâte / Laitue de mer
• • •

Saint Jacques / Carottes fermentées
Hollandaise miso de pois chiche

• • •
Pigeon / Tourte / Foie gras fumé

Choux vert / Coing épicé
• • •

Vacherin / Chèvre frais / Herbes / Prune
• • •

Poire / Mélisse / Cédrat
• • •

Orge maltée / Cacao / Whisky


